LA GOVA

DMS

OMBRA Blanco
Crianza sobre lias

Garnacha blanca con una pincelada de macabeo, criados
durante cuatro meses en sus lias finas. Dan paso a un vino
blanco graso elegante donde la garnacha blanca expresa
toda su personalidad fruta blanca madura y un fondo
mineral procedente de vifiedos de baja produccion
plantados en suelo pizarroso.

Degustalo con arroces marineros y de montaiia, romesco de
pescado y toda clase de pescado que pueda admitir ser
cocinado a la brasa.



